
Les Entrees 
 

CRÈME D‘ASPERGES 
Spargel Cremesuppe mit 

Croutons 
10,50 €

 

SOUPE À L‘OIGNON 

Zwiebelsuppe mit 
Käsecrouton überbacken 

12,50 € 
 

 

LA SOUPE DE POISSON 
Fischsuppe mit Fischfilet, 

und Croutons 
22,90 € 

FEUILLETE A L’ANDOUILLE 
Blätterteigtasche mit 

geräucherter Andouille Wurst, 
Apfel und Camembert Sauce 

14,50 € 
 

 

LES ESCARGOTS 
Weinbergschnecken 

12,50 € 

LES HUITRES 
Halbes Dutzens Austern 

24,50 € 

 
 

SALADE CHÈVRE CHAUD 
Gemischter Salat, 

gratinierte Ziegenkäse 
16,50 € 

Als Hauptspeise – 22,50 € 

SALADE TABOULÉ ET CREVETTES 
Taboulé Salat mit Fetakäse 
und gebratenem Gambas  

16,50 € 
Als Hauptspeise – 22,50 € 

 
 

COQUILLES SAINT-JACQUES 
Jakobsmuscheln mit grünem 

Spargeln, Erbsen Bärlauch 
Crème, Parmesan Schaum 

22,90 € 

LES CUISSES DE GRENOUILLES 
Froschschenkel  

in Kräuterbutter gebraten 
und Blinis  

22,90 € 

Mindestverzehr abends 40 € 


