
Le Menu du Soir 
 (nur Abends) 

 

6 HUITRES 
Halbe Duzend Austern mit Zitronen und Schalotten Confit 

Oder 

COQUILLES SAINT-JACQUES 
Jakobsmuscheln mit grünem Spargeln, Erbsen Bärlauch Crème 

Oder 

LA SOUPE DE POISSON 
Fischsuppe mit Fischfilet , Croutons mit Rouille 

Oder 

LES CUISSES DE GRENOUILLES 
Froschschenkel in Kräuterbutter gebraten mit Blinis  

 
TROU NORMAND 

optional zusätzlich 7,00 € 
Zitronen Sorbet mit Calvados 

 
LES ASPERGES 

Schwarzwälder Schinken, Spargeln, Kartoffeln, Sauce Hollandaise 
Oder 

LE SANDRE 
Filet vom Zander an Meerrettichschaum mit rote Bete Risotto 

Oder 

L’AGNEAU DE 7 HEURES 
Lammkeule an Rotweinsauce, Flageolet Bohnen, 

Rosmarin Kartoffeln 
 

DESSERT OU FROMAGE 
Dessert aus der Karte zur Auswahl 

3 Gang: Vorspeise – Hauptspeise – Dessert/Käse 
66 € 


